	Déjeuner groupe 
(minimum 20 personnes)
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	MENU I

Filet de Saint Pierre à la crème de champignon

Epinards sautés
*

Magret de canard rôti, jus simple

Choux verts étuvés croquants

Pommes Maxim’s 

*

Mille feuille vanille aux fruits de saison

Mignardises
	MENU II

Foie gras chaud de canard poêlé

Concassé de Roseval à la ciboule, jus de veau

*

Blanc de cabillaud rôti

Polenta à l’encre de seiche 

Compotée aux deux tomates, beurre monté

*

Praliné feuilleté au chocolat

Mignardises
Vins

Chablis Maxim’s 2003 ou Macon Village 2005
*

Saint Emilion 2004 ou Médoc Maxim’s 2002
Les millésimes peuvent changer en fonction du stock
	MENU III

Noix de Saint Jacques sautées au safran

Blanc de poireaux en vinaigrette, mesclun d’herbes

*

Tournedos de bœuf au poivre

Brocolis et carottes en fane

Pommes Maxim’s

*

Tarte fine aux pommes

Mignardises
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