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	MENU I

Feuilleté de lotte aux langoustines

Sauce bisque réduite

*

Filet de bœuf poêlé, sauce périgueux

Jeunes légumes au jus, pois gourmands

Pommes Maxim’s

*

Mille feuilles au fruit de saison et son sorbet

	MENU II

Pot-au-feu de foie gras aux petits légumes

*

Bar de ligne poêlé

Poêlée d’artichauts poivrade

Pommes Maxim’s

*

Délice de fruits exotiques
Vins

Chablis Maxim’s 2003 ou Macon Village 2005
*

Saint Emilion 2004 ou Médoc Maxim’s 2002
Les millésimes peuvent changer en fonction du stock
	MENU III

Homard en salade d’asperge

Mesclun et vinaigrette balsamique

*

Côte de veau primeur et son jus

Fèves glacées

Pommes Maxim’s 

*

Praliné feuilleté au chocolat
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