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Buffet dînatoire III avec huîtres
                                        117 € HT par personne
Durée 4 heures à partir de 50 personnes
	OPEN BAR

Champagne

Alcools traditionnels et softs
Alcools traditionnels, champagne et softs la 1ère heure

VINS (à partir de la 2ème heure)

Macon Villages Maxim’s 2004
Saint-Emilion Maxim’s 2002
ou

Médoc Maxim’s 2002
Les millésimes peuvent changer en fonction des stocks


	Buffet  froid

Huîtres

Buisson de crudités 

Terrine de poisson - Saumon mariné

Saumon sur blinis - Tartare de thon

Polenta au jambon -Terrine de campagne

Daurade marinée - Toast au foie gras

Brochette de tomate mozzarella

Toast aux œufs de hareng

Pièces de viandes froides

Buffet Chaud

Tartelette de champignon au sabayon

Gougères, croque-monsieur

Quiches et pissaladières

Beignets de gambas

Moules farcies

Bœuf  Strogonoff

Navarin de poisson et coquillages

riz Madras

Assortiment de petits fours

Salombos au Kirsh

Eclairs au café, au chocolat

Carrés Opéra – Paris-Brest

Tartelettes au chocolat, au citron

Tartelettes aux fruits frais
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