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        Buffet Dînatoire IV Royal 130 € HT par personne
Durée 4 heures à partir de 50 personnes
	OPEN BAR

Alcools traditionnels, champagne et softs la 1ère heure

VINS (à partir de la 2ème heure)

Macon Villages Maxim’s 2004
Saint-Emilion Maxim’s 2002
ou

Médoc Maxim’s 2002
Les vins sont susceptibles de modification

	Canapés Apéritif

Rouget au beurre citronné

Toast de foie gras sur pain aux noix

Polenta au jambon de Parme

Buffet froid

Carpaccio de thon au parmesan

Salade de homard au mesclun de poireaux

Saumon frais mariné - Saumon fumé à la tranche

Assortiment de Parme, coppa et magret fumé

Panaché de roquette et accompagnement roquefort, noix

Avocats farcis aux asperges vertes et sauce cocktail

Salade de haricots verts et champignons

Accompagné de blinis, ficelle, pain Poilâne,  pain aux céréales

Buffet chaud

Beignets de gambas crevette

Filets  de Saint Pierre et daurade rôtis

Pièce de veau à la découpe

Riz Madras/ Légumes

Buffet de fromages
Assortiment de petits fours
Opéra – Paris Brest - Eclairs  café, chocolat

Salambos  au Kirsch -  Salade de fruits frais

Tartelette chocolat, citron
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