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Tarifs 2008

MENU N° 2 - € 85,00  Septembre/Décembre  2008

(sous réserve de modifications)
Prix T.T.C. – Vins non compris


Velouté de lentilles vertes du Puy, toast Melba et foie gras Landais au Jurançon

Confit de foie gras de canard des landes, yaourt fermier à la pomme verte

Saint-Jacques normandes à crues, olive vierge aux fruits de la passion

Tarte fine aux champignons des bois, sabayon de cresson alénois

Saumon fumé d‘Ecosse, tétragone en mimosa de caviar Avruga

*****

Veau de lait rôti aux cèpes de Corrèze, ail rose de Lautrec

Filet de Bœuf Rossini, pomme charlotte écrasée au céleri

Bar de ligne, pomme Charlotte à l’écorce de citron

Gratin de barbue de petit bateau aux champignons des bois

*****

Ananas rôti, crème de marrons d’Aubenas au vieux rhum

Biscuit grand cru Jivaja, griottes glacées à la vanille Bourbon

Tous les fruits exotiques, crème soufflée à l’écorce de citron vert

Pâtisserie du moment aux fruits du verger, crème glacée

****

Vins blancs

Vins du Pays d’Oc : Chardonnay Maxim’s


21,00 €


Bordeaux : Maxim’s




22,00 €


Bourgogne : Chablis Maxim’s




48,00 €

Vins rouges

Bordeaux : Maxim’s 




22,00 €


Lalande de Pomerol : Château Tour de Châtain 

       
41,00 €


Margaux : Château de la Tour des Mons 1988


90,00 €

Résidence Maxim’s – Société PIERRE CARDIN

42, avenue Gabriel – 75008 Paris

Contact : Gersende de Sabran-Pontevès  - Tel : 01 42 66 69 20 / Fax : 01 42 66 04 51

E-mail : location@pierrecardin.fr  / site : www.paris-receptions.com
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