

Buffet Déjeuner & Dîner : 109 € HT
Les Entrées au Buffet
Chaud froid de volaille aux épices flack's

Conchiglioni de blettes

Tourte de châtaignes

Saumon Norvégien fumé
au bois de hêtre servi avec
Crème d'aneth, Blinis moelleux, Pain polaire

Les salades au Buffet
Salade de pasta corta, pesto genovese

Salade de dall façon du Puy

Salade Niçoise

Le plat chaud servi au Buffet
Parmentier de canard "retour de notre enfance" croustillant, petite salade à l'huile de noix

ou
Gigot d'agneau de Sept Heures au thym fumant, gratin dauphinois

Les Fromages
Le Choix du Maître Fromager au plateau

Petit pain de campagne

Pain de campagne long

Pain aux noix et raisins

Le Buffet des desserts
Les Entremets

Déclinaison trois chocolats

(biscuit sacher chocolat vanille, mousse de chocolat noir,

mousse de chocolat au lait, mousse de chocolat blanc, ganache chocolat)

Wepion,

(dacquoise amande imbibée kirsch légèrement,

crème légère fraises des bois, crème mousseuse vanille caramélisée)

Les Tartes

Tarte sablée Beauséjour

Les Traditions du Pâtissier

Crème caramel

Mousse au chocolat amer et zestes d'orange confits

Salade de fruits frais
Agrumes au jus de grenade
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