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Tarifs 2008

FORFAIT SEMINAIRE


Forfait séminaire à 95 € TTC par personne

De 10 à 90 personnes

Forfait comprenant :

· La location d’un salon de 8h00 à 18h00 (hors matériel audio visuel)
· Accueil petit déjeuner : boissons chaudes, jus de fruits et viennoiseries
· 2 pauses (matin / après-midi) : boissons chaudes et jus de fruits
· Déjeuner dans le salon Atmosphère (menu ci-joint) incluant : 
Eaux minérales, vin du jour, menus imprimés, décoration des tables, café et le          service.
Menu Déjeuner Séminaire

(sous réserve de modifications)
Jambon Serrano de la sierra Nevada, melon Phillibon

Gambas tigrées au sésame, légumes croquants à la plancha

Grappe de tomates et mozzarelle de bufflonne au vieux vinaigre de Modène

Cœur de laitue « Riviera » façon niçoise, œufs de caille et anchois de Collioure

Gaspacho de tomate Andalous, avocat et coriandre aux germes de radis, melba fins

*****

Daurade rôtie thym citron, écrasé de pomme charlotte, cive à l’huile de Kalamata

Bohémienne de thon de Gibraltar à la plancha, confit de fenouil tomate marjolaine

Veau de Corrèze rôti aux aromates, fricassée d’abricots Bergeron aux cèpes et romarin

Cœur de paleron grillé aux aubergines et romarin, anchois aux olives de Nyons

*****

Biscuit fondant pur Caraïbes à la fève de Tonka, crème glacée vanille de Madagascar

Mikado de fraises Gariguette et framboises, givré de faisselle au fromage frais

Pistache de Sicile en pot de crème à l’ancienne, bouchées fines

Tarte feuilletée financière aux fruits du moment, crème glacée

*****
Eaux minérales, vin du jour, menus imprimés, café et service inclus
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